Zestaw podręczników szkolnych na rok szkolny 2023/ 2024  kl. 4T   

	Lp.
	Przedmiot
	Nazwa podręcznika
	Autor
	Wydawnictwo

	1.
	Język polski
	Język polski. Podręcznik dla szkoły ponadpodstawowej część 2. U. Jagiełło, R. Janicka- Szyszko, M.Steblecka- Jankowska, KONTYNUACJA
Język polski 3. Podręcznik dla szkoły ponadpodstawowej część 2. 
	U. Jagiełło, R. Janicka- Szyszko, M. Steblecka- Jankowska

U.Jagiełło, R. Janicka- Szyszko, M.Steblecka- Jankowska, 
	OPERON 

	2.
	Język angielski
	Język angielski- Impulse 3, Podręcznik do liceum i technikum( książka+ ćwiczenia), 
	Catherine McBeth, Patricia Reilly, Joanna Sobierska-Paczesny,
	Macmillan

	3.
	Język niemiecki
	PERFEKT 4 Język niemiecki dla liceów i techników	
- zakup w październiku

Podręcznik do 4 i 5 klasy
	Autorzy książki ucznia: Beata Jaroszewicz, Jan Szurmant, Anna Wojdat-Niklewska
Autorzy zeszytu ćwiczeń: Piotr Dudek, Danuta Kin, Monika Ostrowska-Polak Sylwia Mróz-Dwornikowska	
	Pearson

	4.
	Historia
	Historia 4,  Podręcznik dla szkół ponadpodstawowych,  Zakres podstawowy, Część 1., II wojna światowa. 

Historia 4,  Podręcznik dla szkół ponadpodstawowych,  Zakres podstawowy, Część 2., Po II wojnie światowej.
	Mirosław Ustrzycki, Janusz Ustrzycki,
 MEN - 1055/7/2022

Mirosław Ustrzycki, Janusz Ustrzycki,
MEN - 1055/8/2022, 
	OPERON






OPERON

	5.
	WOS
	Podręcznik Wiedza o społeczeństwie 2. Zakres podstawowy.
	Beata Surmacz, Jan Maleska, Zbigniew Smutek
	OPERON

	6.
	Geografia
	Geografia podstawowa Geografia 3 zakres podstawowy Podrecznik dla szkół ponadpodstawowych 
 Geografia rozszerzona Oblicza geografii 3 Podrecznik dla LO i T, zakres rozszerzony, , 
	Zbigniew Zaniewicz
Marcin Świtoniak, Teresa Wieczorek, Roman Malarz, Tomasz Karasiewicz, Marek Więckowski
	Operon




Nowa Era

	7.
	Biologia
	hotelarze: Biologia na czasie 3 dla liceum ogólnokształcącego i technikum, zakres podstawowy.
gastronomia: Biologia na czasie 3 dla liceum
ogólnokształcącego i technikum, zakres
rozszerzony

	Jolanta Holeczek


Franciszek Dubert i inni...

	Nowa Era


Nowa Era


	8.
	 Chemia
	Technikum  CHEMIA  3
Podręcznik dla szkół ponadpodstawowych Zakres podstawowy

	Irena Bylińska
	Operon 

	9.
	Matematyka
	MATeMAtyka 3. Podręcznik do matematyki dla liceum ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy - Szkoła
ponadpodstawowa (kontynuacja z klasy 3)
MATeMAtyka 4. Podręcznik do matematyki dla liceum ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy - Szkoła
ponadpodstawowa.

	Wojciech Babiański, Lech Chańko, Joanna Czarnowska, Grzegorz Janocha, Jolanta Wesołowska
	Nowa Era

	PRZEDMIOTY ZAWODOWE

	TECHNIK HOTELARSTWA

	10.
	Podstawy hotelarstwa 
	REALIZACJA USŁUG W RECEPCJI. KWALIFIKACJA HGT.06. PODRĘCZNIK DO NAUKI ZAWODU TECHNIK HOTELARSTWA. CZĘŚĆ 1

	Barbara Cymańska-Garbowska, Danuta Witrykus, Grzegorz Wolak
kwalifikacja HGT.06 (Rezerwacja usług hotelarskich).
	WSiP

	11.
	Język angielski zawodowy
	Zakup podręcznika we wrześniu
	
	

	12.
	Rezerwacja usług i obsługa gości w recepcji
	REALIZACJA USŁUG W RECEPCJI. KWALIFIKACJA HGT.06. PODRĘCZNIK DO NAUKI ZAWODU TECHNIK HOTELARSTWA. CZĘŚĆ 2

	Barbara Cymańska-Garbowska, Danuta Witrykus, Grzegorz Wolak
kwalifikacja HGT.06 (Rezerwacja usług hotelarskich).
	WSiP

	13.
	Pracownia obsługi gości w recepcji
	REALIZACJA USŁUG W RECEPCJI. KWALIFIKACJA HGT.06. PODRĘCZNIK DO NAUKI ZAWODU TECHNIK HOTELARSTWA. CZĘŚĆ 1 i 2

	Barbara Cymańska-Garbowska, Danuta Witrykus, Grzegorz Wolak
kwalifikacja HGT.06 (Rezerwacja usług hotelarskich).
	WSiP

	14.
	Pracownia informatyczna w hotelarstwie
	Teraz bajty. informatyka dla szkół ponadpodstawowych (zakres podstawowy), 
Obsługa informatyczna w hotelarstwie, autor: Podręcznik do nauki zawodu technik hotelarstwa, 
	 Grażyna Koba, 


Mariola Milewska, Andrzej Stasiak.
	Wyd. MiGra


Wyd. WSiP

	TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH

	15.
	Podstawy żywienia człowieka i produkcji gastronomicznej
	Planowanie żywienia: Organizacja żywienia i usług
gastronomicznych cz. II
J. Duda
S. Krzywda
WSiP	
	
	

	16.
	Język angielski zawodowy
	Zakup podręcznika we wrześniu	
	
	

	17. 
	Pracownia planowania żywienia i organizacji gastronomii
	Podstawy żywienia :  Technik żywienia i usług gastronomicznych. Zasady żywienia.
[bookmark: _GoBack]Planowanie i ocena kwalifikacja T.15.1 (kontynuacja)Hanna Kunaczowicz i inni.. WSiP

	
	

	18.
	Pracownia usług i obsługi konsumenta
	
	
	



